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1. ПАСПОРТ  РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ПРАКТИКИ 

 

1.1.  Область применения рабочей программы 

 

Рабочая программа учебной практики является частью программы подготовки 

специалистов среднего звена (далее – ППССЗ) в соответствии с ФГОС СПО по специальности  по  

специальности  38.02.04 Коммерция (по отраслям), в части освоения квалификаций:  17353 

Продавец продовольственных товаров – 2 разряд 

и основных  видов профессиональной деятельности (ВПД):  

1. Организация и управление торгово-сбытовой деятельностью. 

2. Управление ассортиментом, оценка качества и обеспечение сохраняемости товаров.  

3. Выполнение работ по профессии «Продавец продовольственных товаров». 

Рабочая программа учебной практики может быть использована в дополнительном 

профессиональном образовании (в программах повышения квалификации и переподготовки), 

профессиональной подготовке. 

1.2. Цели и задачи учебной практики:  формирование у обучающихся первоначальных 

практических профессиональных умений в рамках модулей ППССЗ по основным видам 

профессиональной деятельности, обучение трудовым приемам, операциям и способам 

выполнения трудовых процессов, характерным для специальности и необходимым для 

последующего освоения студентами общих и профессиональных компетенций.  

1.3. Требования к результатам освоения учебной практики: 

В результате прохождения учебной практики по видам профессиональной деятельности 

обучающийся должен уметь: 

ВПД Требования к умениям 

Организация и 

управление торгово-

сбытовой деятельностью 

 

 устанавливать коммерческие связи, заключать договора и 

контролировать их выполнение; 

 управлять товарными запасами и потоками; 

 обеспечивать товародвижение и принимать товары по количеству 

и качеству; 

 оказывать услуги розничной торговли с соблюдением Правил 

торговли, действующего законодательства, санитарно-

эпидемиологических требований к организациям розничной 

торговли; 

 устанавливать вид и тип организаций розничной и оптовой 

торговли; 

 эксплуатировать торгово-технологическое оборудование; 

 применять правила охраны труда, экстренные способы оказания 

помощи пострадавшим, использовать противопожарную технику. 
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ВПД Требования к умениям 

Управление 

ассортиментом, оценка 

качества и обеспечение 

сохраняемости товаров 

 применять методы товароведения; 

 формировать и анализировать торговый (или промышленный) 

ассортимент; 

 оценивать качество товаров и устанавливать их градации качества; 

 рассчитывать товарные потери и списывать их; 

 идентифицировать товары; 

 соблюдать оптимальные условия и сроки хранения и 

транспортирования, санитарно-эпидемиологические требования к 

ним. 

Выполнение работ по 

профессии «Продавец 

продовольственных 

товаров» 

 

 идентифицировать различные группы, подгруппы и виды 

непродовольственных товаров (текстильных, обувных, пушно-

меховых, овчинно-шубных, хозяйственных, галантерейных, 

ювелирных, парфюмерно-косметических, культурно- бытового 

назначения) 

 идентифицировать различные группы, подгруппы и виды 

продовольственных товаров (зерновых, плодово-овощных, 

кондитерских, вкусовых, молочных, яичных, пищевых жиров, 

мясных и рыбных); 

 устанавливать градации качества непродовольственных и 

продовольственных товаров; 

 оценивать качество продовольственных товаров по 

органолептическим показателям; 

 распознавать дефекты непродовольственных и продовольственных 

товаров;  

 создавать оптимальные условия  хранения непродовольственных и 

продовольственных товаров; 

 рассчитывать энергетическую ценность пищевых продуктов; 

 производить подготовку измерительного, механического, 

технологического контрольно- кассового оборудования; 

 использовать в технологическом процессе измерительное, 

механическое, технологическое контрольно-кассовое 

оборудование. 

 

 

 

1.3. Количество часов на освоение рабочей программы учебной практики: 

Всего -  144 часа, в том числе: 

в рамках освоения ПМ 01. –  36 часов 

в рамках освоения ПМ 03.  –  72 часа 

в рамках освоения ПМ 04.  –  36 часов 

 



 6  

2. Результаты освоения рабочей программы учебной практики 

Результатом освоения рабочей программы учебной  практики является освоение 

студентами профессиональных и общих компетенций в рамках профессиональных модулей 

ППССЗ по основным видам профессиональной деятельности (ВПД): 

1. Организация и управление торгово-сбытовой деятельностью 

2. Управление ассортиментом, оценка качества и обеспечение сохраняемости товаров 

3. Выполнение работ по профессии «Продавец продовольственных товаров» 

необходимых для последующего освоения ими  профессиональных (ПК) и общих (ОК) 

компетенций по избранной профессии. 
 

Код ПК  Наименование результата освоения практики 

ПК 1 Участвовать в установлении контактов с деловыми партнерами, заключать договора и 

контролировать их выполнение, предъявлять претензии и санкции. 

ПК 2 На своем участке работы управлять товарными запасами и потоками, организовывать 

работу на складе, размещать товарные запасы на хранение.  

ПК 3 Принимать товары по количеству и качеству.    

ПК 4 Идентифицировать вид, класс и тип организаций розничной и оптовой торговли. 

ПК 5 Оказывать основные и дополнительные услуги оптовой и розничной торговли. 

ПК 6 
Участвовать в работе по подготовке организации к добровольной сертификации 

услуг. 

ПК 7 
Применять в коммерческой деятельности методы, средства и приемы менеджмента, 

делового и управленческого общения. 

ПК 8 

Использовать основные методы и приемы статистики для решения практических 

задач коммерческой деятельности, определять статистические величины, показатели 

вариации и индексы. 

ПК 9 Применять логистические системы, а также приемы и методы закупочной и 

коммерческой логистики, обеспечивающие рациональное перемещение 

материальных потоков. 

ПК 10 Эксплуатировать торгово-технологическое оборудование. 

ПК 11 Участвовать в формировании ассортимента в соответствии с ассортиментной 

политикой организации, определять номенклатуру показателей качества товаров. 

ПК 12 Рассчитывать товарные потери и реализовывать мероприятия по их предупреждению 

или списанию. 

ПК 13 Оценивать и расшифровывать маркировку в соответствии с установленными 

требованиями. 

ПК 14 Классифицировать товары, идентифицировать их ассортиментную принадлежность, 

оценивать качество, диагностировать дефекты, определять градации качества. 

ПК 15 Контролировать условия и сроки хранения и транспортирования товаров, 

обеспечивать их сохраняемость, проверять соблюдение требований к оформлению 

сопроводительных документов. 

ПК 16 Обеспечивать соблюдение санитарно-эпидемиологических требований к товарам и 

упаковке, оценивать качество процессов в соответствии с установленными 

требованиями.  
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Код Наименование результата освоения практики 

ПК 17 Производить измерения товаров и других объектов, переводить внесистемные 

единицы измерений в системные. 

ПК 18 Работать с документами по подтверждению соответствия, принимать участие в 

мероприятиях по контролю. 

ПК 19 Осуществлять обслуживание покупателей. 

ОК 1 Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять 

к ней устойчивый интерес. 

ОК 2 Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы 

выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество. 

ОК 3 Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них 

ответственность. 

ОК 4 Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного 

выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития. 

ОК 5 Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной 

деятельности. 

ОК 6 Работать в коллективе и в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, 

потребителями. 

ОК 7 Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, 

заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации. 

ОК 8 Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, 

заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации. 

ОК 9 Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной 

деятельности. 

ОК 10 Исполнять воинскую обязанность, в т.ч. с применением полученных 

профессиональных знаний (для юношей). 

ОК 11 Обеспечивать безопасность жизнедеятельности, предотвращать техногенные 

катастрофы в профессиональной деятельности, организовывать, проводить и 

контролировать мероприятия по защите работающих и населения от негативных 

воздействий чрезвычайных ситуаций. 

ОК 12 Соблюдать действующее законодательство и обязательные требования нормативных 

документов, а также требования стандартов, технических условий. 

ОК 13 Исполнять воинскую обязанность, в т.ч с применением полученных 

профессиональных знаний (для юношей). 
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3. ТЕМАТИЧЕСКИЙ ПЛАН И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ПРАКТИКИ 

 

Код и наименование профессиональных модулей  и тем учебной практики Содержание учебных занятий Объем 

часов 

Уровень 

освоения 

1 2 3 4 

ПМ.03 Управление ассортиментом, оценка качества и обеспечение сохраняемости товаров 

Виды работ: 

1.Идентификация продовольственных товаров. 

2.Формирование торгового ассортимента (зерномучных, плодоовощных, вкусовых, кондитерских, яичных, пищевых жиров, 

молочных, мясных и рыбных). 

2. Оценка качества продовольственных товаров и установление их градаций. 

3. Расшифровка маркировочных обозначений и клеймения. 

4.Размещение продовольственных товаров на хранение с соблюдением санитарно-эпидемиологических требований. 

5. Расчёт товарных потерь и порядок их списания. 

6.Идентификация непродовольственных товаров по всем признакам классификации. 

7.Формирование торгового ассортимента различных групп непродовольственных товаров. 

8.Оценка качества непродовольственных товаров и установление их градации. 

9. Расшифровка маркировочных обозначений. 

10. Организация оптимальных условий и сроков хранения, и транспортирования непродовольственных товаров с соблюдением 

санитарно-эпидемиологических требований; 

11.Расчёт товарных потерь и порядок их списания. 

72  
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1 2 3 4 

Тема 1.1. Изучение 

ассортимента  

продовольственных 

товаров 

Содержание 36 3 

1 Зерномучные товары. Распознавание ассортимента зерномучных товаров. Участие в приёмке 

товаров. Формирование ассортимента. Оценка качества товаров по органолептическим 

показателям. Расшифровка ярлыков и маркировочных обозначений. Размещение и хранение 

товаров и тары в подсобном помещении. Расчёт товарных потерь (ликвидных и неликвидных). 

Подготовка к продаже зерномучных товаров.  

4  

2 Плодоовощные товары. Распознавание ассортимента плодоовощных товаров. Участие в 

приёмке товаров. Формирование ассортимента. Оценка качества товаров по органолептическим 

показателям. Расшифровка маркировочных обозначений. Размещение и хранение товаров и 

тары в подсобном помещении. Расчёт товарных потерь (ликвидных и неликвидных). 

Подготовка к продаже плодоовощных товаров. 

2 

3 Вкусовые товары. Распознавание ассортимента вкусовых товаров. Участие в приёмке товаров. 

Формирование ассортимента. Оценка качества товаров по органолептическим показателям. 

Расшифровка маркировочных обозначений. Размещение и хранение товаров и тары в 

подсобном помещении. Расчёт товарных потерь (ликвидных и неликвидных). Подготовка к 

продаже вкусовых товаров 

6 

4 Кондитерские товары. Распознавание ассортимента кондитерских товаров. Участие в приёмке 

товаров. Формирование ассортимента. Оценка качества товаров по органолептическим 

показателям. Расшифровка маркировочных обозначений. Размещение и хранение товаров и 

тары в подсобном помещении. Расчёт товарных потерь (ликвидных и неликвидных). 

Подготовка к продаже кондитерских товаров 

6 

5 Молочные товары. Распознавание ассортимента молочных товаров. Участие в приёмке 

товаров. Формирование ассортимента. Оценка качества товаров по органолептическим 

показателям. Расшифровка маркировочных обозначений. Размещение и хранение товаров и 

тары в подсобном помещении. Расчёт товарных потерь (ликвидных и неликвидных). 

Подготовка к продаже молочных товаров. 

4 

6 Яичные товары. Распознавание ассортимента яичных товаров. Участие в приёмке товаров. 

Формирование ассортимента. Оценка качества товаров по органолептическим показателям. 

Расшифровка маркировочных обозначений. Размещение и хранение товаров и тары в 

подсобном помещении. Расчёт товарных потерь (ликвидных и неликвидных). Подготовка к 

продаже яичных товаров.  

2 
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1 2 3 4 

  

7 

Пищевые жиры. Распознавание ассортимента пищевых жиров. Участие в приёмке товаров. 

Формирование ассортимента. Оценка качества товаров по органолептическим показателям. 

Расшифровка маркировочных обозначений. Размещение и хранение товаров и тары в 

подсобном помещении. Расчёт товарных потерь (ликвидных и неликвидных). Подготовка к 

продаже пищевых жиров. 

 

2 

 

8 Мясные товары. Распознавание ассортимента мясных товаров. Участие в приёмке товаров. 

Формирование ассортимента. Оценка качества товаров по органолептическим показателям. 

Расшифровка маркировочных обозначений. Размещение и хранение товаров и тары в складском 

помещении. Расчёт товарных потерь (ликвидных и неликвидных). Подготовка к продаже 

мясных товаров 

6 

9 Рыбные товары. Распознавание ассортимента рыбных товаров. Участие в приёмке товаров. 

Формирование ассортимента. Оценка качества товаров по органолептическим показателям. 

Расшифровка маркировочных обозначений. Размещение и хранение товаров и тары в складском 

помещении. Расчёт товарных потерь (ликвидных и неликвидных). Подготовка к продаже 

рыбных товаров 

4 

Тема 1.2. Изучение 

ассортимента 

непродовольственных 

товаров 

Содержание 36 

1 Текстильные товары. Распознавание ассортимента текстильных товаров. 

Участие в приёмке товаров. Формирование ассортимента. Оценка качества товаров по 

органолептическим показателям. Распознавание дефектов. Расшифровка маркировочных 

обозначений. Размещение и хранение товаров и тары в складском помещении. Организация 

оптимальных условий и сроков хранения, и транспортирования непродовольственных товаров с 

соблюдением санитарно-эпидемиологических требований. Подготовка к продаже текстильных 

товаров. 

3 

2 Швейные и трикотажные товары. Распознавание ассортимента швейных и трикотажных 

товаров. Участие в приёмке товаров. Формирование ассортимента. Оценка качества товаров по 

органолептическим показателям. Распознавание дефектов. Расшифровка маркировочных 

обозначений. Размещение и хранение товаров и тары в складском помещении. Организация 

оптимальных условий и сроков хранения, и транспортирования непродовольственных товаров с 

соблюдением санитарно-эпидемиологических требований. Подготовка к продаже швейных и 

трикотажных товаров. 

3 



 11  

 

1 2 3 4 

 3 Обувные товары. Распознавание ассортимента обувных  товаров. Участие в приёмке товаров. 

Формирование ассортимента. Оценка качества товаров по органолептическим показателям. 

Распознавание дефектов. Расшифровка маркировочных обозначений. Размещение и хранение 

товаров и тары в складском помещении. Организация оптимальных условий и сроков хранения, 

и транспортирования непродовольственных товаров с соблюдением санитарно-

эпидемиологических требований. Подготовка к продаже обувных товаров. 

3  

4 Пушно-меховые и овчинно-шубные товары. Распознавание ассортимента пушно-меховых и 

овчинно-шубных  товаров. Участие в приёмке товаров. Формирование ассортимента. Оценка 

качества товаров по органолептическим показателям. Распознавание дефектов. Расшифровка 

маркировочных обозначений. Размещение и хранение товаров и тары в складском помещении. 

Организация оптимальных условий и сроков хранения, и транспортирования 

непродовольственных товаров с соблюдением санитарно-эпидемиологических требований. 

Подготовка к продаже пушно-меховых и овчинно-шубных товаров. 

3 

5 Галантерейные и парфюмерно-косметические товары. Распознавание ассортимента 

галантерейных и парфюмерно-косметических товаров. Участие в приёмке товаров. 

Формирование ассортимента. Оценка качества товаров по органолептическим показателям. 

Распознавание дефектов. Расшифровка маркировочных обозначений. Размещение и хранение 

товаров и тары в складском помещении. Организация оптимальных условий и сроков хранения, 

и транспортирования непродовольственных товаров с соблюдением санитарно-

эпидемиологических требований. Подготовка к продаже галантерейных и парфюмерно-

косметических товаров. 

3 

6 Строительные товары. Распознавание ассортимента строительных  товаров. Участие в 

приёмке товаров. Формирование ассортимента. Оценка качества товаров по органолептическим 

показателям. Распознавание дефектов. Расшифровка маркировочных обозначений. Размещение 

и хранение товаров и тары в складском помещении. Организация оптимальных условий и 

сроков хранения, и транспортирования непродовольственных товаров с соблюдением 

санитарно-эпидемиологических требований. Подготовка к продаже строительных товаров. 

3 

7 Хозяйственные товары. Распознавание ассортимента хозяйственных  товаров. Участие в 

приёмке товаров. Формирование ассортимента. Оценка качества товаров по органолептическим 

показателям. Распознавание дефектов. Расшифровка маркировочных обозначений. Размещение 

и хранение товаров и тары в складском помещении. Организация оптимальных условий и 

сроков хранения, и транспортирования непродовольственных товаров с соблюдением 

санитарно-эпидемиологических требований. Подготовка к продаже хозяйственных товаров 

3 
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 8 Мебельные товары. Распознавание ассортимента мебельных  товаров. Участие в приёмке 

товаров. Формирование ассортимента. Оценка качества товаров по органолептическим 

показателям. Распознавание дефектов. Расшифровка маркировочных обозначений. Размещение 

и хранение товаров и тары в складском помещении. Организация оптимальных условий и 

сроков хранения, и транспортирования непродовольственных товаров с соблюдением 

санитарно-эпидемиологических требований. Подготовка к продаже мебельных товаров 

3  

9 Электробытовые товары. Распознавание ассортимента электробытовых  товаров. Участие в 

приёмке товаров. Формирование ассортимента. Оценка качества товаров по органолептическим 

показателям. Распознавание дефектов. Расшифровка маркировочных обозначений. Размещение 

и хранение товаров и тары в складском помещении. Организация оптимальных условий и 

сроков хранения, и транспортирования непродовольственных товаров с соблюдением 

санитарно-эпидемиологических требований. Подготовка к продаже электробытовых товаров 

3 

10 Товары культурно-бытового назначения. Распознавание ассортимента товаров культурно-

бытового назначения. Участие в приёмке товаров. Формирование ассортимента. Оценка 

качества товаров по органолептическим показателям. Распознавание дефектов. Расшифровка 

маркировочных обозначений. Размещение и хранение товаров и тары в складском помещении. 

Организация оптимальных условий и сроков хранения, и транспортирования 

непродовольственных товаров с соблюдением санитарно-эпидемиологических требований. 

Подготовка к продаже товаров культурно-бытового назначения 

3 

11 Ювелирные товары и часы. Распознавание ассортимента ювелирных  товаров и часов. 

Участие в приёмке товаров. Формирование ассортимента. Оценка качества товаров по 

органолептическим показателям. Распознавание дефектов. Расшифровка маркировочных 

обозначений. Размещение и хранение товаров и тары в складском помещении. Организация 

оптимальных условий и сроков хранения, и транспортирования непродовольственных товаров с 

соблюдением санитарно-эпидемиологических требований. Подготовка к продаже ювелирных 

товаров и часов. 

3 

12 Художественные изделия и сувениры. Распознавание ассортимента художественных изделий 

и сувениров. Участие в приёмке товаров. Формирование ассортимента. Оценка качества 

товаров по органолептическим показателям. Распознавание дефектов. Расшифровка 

маркировочных обозначений. Размещение и хранение товаров и тары в складском помещении. 

Организация оптимальных условий и сроков хранения, и транспортирования 

непродовольственных товаров с соблюдением санитарно-эпидемиологических требований. 

Подготовка к продаже художественных изделий и сувениров. 

3 

Дифференцированный зачет 
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ПМ.04 Выполнение работ по профессии «Продавец продовольственных товаров» 

Виды работ: 

1.Подготовка оборудования и инвентаря к работе.  

2.Оформление ценников. 

3.Пополнение рабочего запаса товаров, их сохранность. 

4. Получение и подготовка упаковочного материала.  

5.Обслуживание покупателей с соблюдением Правил торговли и санитарно-эпидемиологических требований. 

6. 6. Уборка нереализованных товаров и тары, уход за рабочим местом. 

36  

 

Тема 2.1. Выполнение 

работ продавца 

продовольственных 

товаров 2-го  

разряда 

Содержание 36 2 

1. Техника безопасности. Инструктаж по охране труда и технике безопасности при работе в  

розничном торговом предприятии. Соблюдение правил санитарии и гигиены. 

1   

 

 

 

 

2. Технология работы в магазине. Подготовка рабочего места: проверка наличия и исправности 

торгово-технологического оборудования, инвентаря и инструмента; заточка, правка 

инструмента, установка весов; размещение товаров с учетом товарного соседства, видам и 

сортам с учетом частоты спроса и удобства работы. Получение и подготовка упаковочного 

материала. Заполнение и прикрепление ярлыков цен, контроль за их наличием. Контроль 

своевременности пополнения рабочего запаса товаров, их сохранности. Обслуживание 

покупателей (потребителей) с соблюдением Правил торговли и санитарно-эпидемиологических 

требований: предложение и показ товаров, помощь в выборе товаров, нарезка, взвешивание и 

упаковка товаров, проверка реквизитов чека, выдача покупки. Упаковка товаров, выдача 

покупки или передача ее на контроль. Уборка нереализованных товаров и тары, обеспечение 

чистоты и порядка на рабочем месте. 

17 

3 Размещение товаров на хранение. Участие в закреплении постоянного  места за определённой 

группой товаров. Обеспечение оптимальных условий и режима хранения товаров. Размещение  и 

укладка товаров на хранение различными способами, применяемыми в торговом предприятии.  

6 

4 Подготовка товаров к продаже. Распаковка и сортировка товаров. Проверка соответствия цен, 

сортности, указанных в сопроводительных документах и на      маркировке. Облагораживание 

товаров (очистка от пыли, удаление от смазки, устранение мелких неисправностей, утюжка и 

т.д.) Фасовка, предварительная нарезка товаров, укладка их в специальную тару для подачи в 

торговый зал.Комплектование подарочных наборов. Оформление ярлыков цен. 

6 
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 5 Размещение товаров в торговом зале. Размещение  с учётом ассортимента 

реализуемых товаров и применяемых методов продажи каждой товарной группы, 

используемого торгово-технологического оборудования и необходимости  

соблюдения правил пожарной безопасности. 

3  

6 Выкладка товаров. Выкладка товаров с учётом эффективного использования 

площади выкладки и ёмкости торгового оборудования. Участие в выкладке 

товаров различными способами и прикрепление ценников. 

3 

Дифференцированный зачет 

ПМ.01 Организация и управление торгово-сбытовой деятельностью 

Виды работ: 

1. Работа с документами на приёмку товара. 

2. Участие в приёмке товаров по количеству и качеству. 

3. Участие в размещении товаров на хранение. 

4. Участие в подготовке товаров к продаже. 

5. Участие в размещении товаров в торговом зале. 

6. Участие в выкладке товаров и оформление ценников. 

7. Участие в установлении коммерческих связей. 

8. Участие в составлении договоров. 

9. Овладение приёмами работы на торгово-технологическом оборудовании. 

36 

Тема 3.1. Торгово-

технологический 

процесс в розничном 

торговом предприятии 

Содержание 18 3 

1 Инструктаж по технике безопасности и охране труда в розничном торговом 

предприятии. Соблюдение правил санитарии и гигиены. Ознакомление с видами материальной 

ответственности, применяемыми в торговом предприятии. Ознакомление с мероприятиями по 

улучшению работы торгового предприятия и отдельных отделов, секций. Ознакомление с 

книгой отзывов и предложений, порядком её хранения и выдачи, порядком и сроками ответов на 

замечания покупателей. 

1  

2 Приёмка товаров в магазине. Ознакомление с основными поставщиками  товаров. Участие в 

приёмке товаров по качеству и количеству в розничном  торговом предприятии и её  

документальное оформление. 

5 

3 Размещение товаров на хранение. Участие в закреплении постоянного места за определённой 

группой товаров. Обеспечение оптимальных условий и режима хранения товаров. Размещение  и 

укладка товаров на хранение различными способами, применяемыми в торговом предприятии.  

3 
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 4 Подготовка товаров к продаже. Распаковка и сортировка товаров. Проверка соответствия цен, 

сортности, указанных в сопроводительных документах и на маркировке. Облагораживание 

товаров (очистка от пыли, удаление от смазки).  

3  

5 Размещение товаров в торговом зале. Размещение  с учётом ассортимента реализуемых 

товаров и применяемых методов продажи каждой товарной группы, используемого торгово-

технологического оборудования и необходимости соблюдения правил пожарной безопасности. 

3  

6 Выкладка товаров. Выкладка товаров с учётом эффективного использования площади 

выкладки и ёмкости торгового оборудования. Участие в выкладке товаров различными 

способами и прикрепление ценников. 

3 

Тема 1.2. Организация 

торгово-сбытовой 

деятельности 

Содержание 6 3 

1 Установления коммерческих связей. Участие в выборе коммерческих партнеров. Участие в 

составлении предложения о заключении договора поставки. Участие в составление письма о 

принятии предложения о заключении договора поставки.  

3  

2 Заключения договоров поставки. Участие в заключении  договора поставки. Участие в 

составлении заявок на поставку товара. Участие в осуществлении контроля за исполнением 

договора  поставки. 

3 

Тема 1.3. Овладение 

приёмами работы на 

торгово-технологическом 

оборудовании 

Содержание 12 3 

1 Охрана труда. Инструктаж по охране труда на рабочих  местах розничных (оптовых) торговых 

предприятий. 

1  

2 Работа на торгово-технологическом оборудовании. Подготовка рабочего места и 

оборудования к работе (весоизмерительного, контрольно-кассовой техники, имельчительно-

режущего, холодильного и т.д). Приобретение умений эксплуатации торгово-технологического 

оборудования (весоизмерительного, контрольно-кассовой техники, имельчительно-режущего, 

холодильного). Участие в устранении мелких неисправностей. Уход за торгово-технологическим 

оборудованием. 

11 

Дифференцированный зачет   

 

Для характеристики уровня освоения учебного материала используются следующие обозначения:  

2 - репродуктивный (выполнение деятельности по образцу, инструкции или под руководством);  

3 – продуктивный (планирование и самостоятельное выполнение деятельности, решение проблемных задач). 
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4. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ПРАКТИКИ 

4.1.  Требования к минимальному материально-техническому обеспечению 

Реализация рабочей программы учебной практики предполагает наличие  лаборатории 

«Технического оснащения торговых организаций и охраны труда» и «Товароведение», а 

также рабочих мест на предприятиях торговли г. Данилова. 

 Оснащение лаборатории:                                             

1. Оборудование: 

 рабочее место преподавателя; 

 рабочие места обучающихся оборудованные торгово-технологическим 

оборудованием. 

 

2. Средства обучения: 

 весы настольные циферблатные 

 весы настольные обыкновенные 

 весы электронные 

 весы товарные 

 весовой чекопечатающий комплекс 

 контрольно – кассовая техника 

 измельчительно – режущее оборудование 

 рабочий инвентарь (подносы, окорёнок, ножи, разделочные доски, кондитерские 

щипцы, наколки для чека, монетницы, чековая лента и т.д.) 

 учебно-методическое обеспечение (учебное пособие, рабочая тетрадь, методические 

указания для студентов, раздаточные материалы) 

 

Оснащение кабинета 

 рабочее место преподавателя 

 рабочие места обучающихся 

 мультимедийное устройство 

 посадочные места по количеству обучающихся; 

 комплект бланков технологической документации; 

 комплект учебно-методической документации; 

 комплект нормативной документации; 

 наглядные пособия (плакаты). 
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Технические  средства обучения: компьютер, принтер, сканер, модем (спутниковая 

система), проектор,  программное обеспечение общего и профессионального назначения, 

комплект учебно-методической документации. 

 

Оборудование учебной мастерской:  

 схемы устройства ККМ; 

 ККМ; 

 инструкционные карты; 

 контролирующие задания; 

 комплект документации по ККМ; 

 рабочий инвентарь; 

 весоизмерительное оборудование; 

 механическое оборудование: слайсер, мясорубка; 

 тестовые задания; 

 карточки-задания; 

 ситуационные задачи. 

4.2. Общие требования к организации образовательного процесса 

Учебная практика  проводится преподавателями профессионального цикла 

рассредоточено или концентрированно. 

4.3. Кадровое обеспечение образовательного процесса 

Руководство практикой осуществляют преподаватели междисциплинарных курсов, а 

также работники предприятий, закреплённые за обучающимися. 

Преподаватели должны иметь высшее или среднее профессиональное образование по 

профилю профессии, проходить обязательную стажировку в профильных организациях не 

реже 1-го раза в 3 года. 
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5. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ПРАКТИКИ 

Контроль и оценка результатов освоения учебной практики осуществляется 

руководителем практики в процессе проведения учебных занятий, самостоятельного 

выполнения обучающимися заданий, выполнения практических проверочных работ.  

 

Результаты обучения 

(освоенные умения в рамках ВПД) 

 

Формы и методы контроля и оценки 

результатов обучения  

Организация и управление торгово-

сбытовой деятельностью 

 

 

 

 

Наблюдение и оценка  при выполнении работ. 

Оформленные дневники по учебной практике. 

Дифференцированный зачёт. 

Аттестационный лист по учебной практике. 

Квалификационный экзамен по 

профессиональному модулю. 

 

Управление ассортиментом, оценка  

качества и обеспечение сохраняемости 

товаров 

 

 

Выполнение работ по профессии 

«Продавец продовольственных товаров» 
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