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1. ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ПРАКТИКИ 

 

1.1. Область применения программы производственной практики 

Рабочая программа производственной практики является частью программы подготовки 

специалистов среднего звена (далее – ППКРС) в соответствии с ФГОС СПО по профессии  

100701.01 Продавец, контролер-кассир, утверждённого приказом Министерства образования и 

науки РФ от 2 августа 2013 г. N 723, в части освоения основного вида профессиональной 

деятельности (ВПД): продажа продовольственных товаров. 

Программа производственной практики может быть использована в дополнительном 

профессиональном образовании (в программах повышения квалификации и переподготовки), 

профессиональной подготовке. 

1.2. Цели и задачи производственной практики: закрепление и совершенствование 

приобретенных в процессе обучения профессиональных умений студентов по специальности, 

развитие общих и профессиональных компетенций, освоение современных производственных 

процессов, адаптация студентов к конкретным условиям деятельности организаций различных 

организационно-правовых форм, характерных для профессии 38.01.02 Продавец, контролер-

кассир 

1.3. Требования к результатам освоения производственной практики 

В результате прохождения производственной практики в рамках каждого профессионального 

модуля обучающихся должен иметь практический опыт:  

 обслуживания покупателей и продажи различных групп продовольственных товаров. 

Уметь: 

 идентифицировать различные группы, подгруппы и виды продовольственных товаров 

(зерновых, плодово-овощных, кондитерских, вкусовых, молочных, яичных, пищевых 

жиров, мясных и рыбных); устанавливать градации качества пищевых продуктов;  

 оценивать качество по органолептическим показателям;  

 распознавать дефекты пищевых продуктов;  

 создавать оптимальные условия хранения продовольственных товаров;  

 рассчитывать энергетическую ценность продуктов;  

 производить подготовку измерительного, механического, технологического контрольно-

кассового оборудования;  

 использовать в технологическом процессе измерительное, механическое, технологическое 

контрольно-кассовое оборудование. 

Знать: 

 классификацию групп, подгрупп и видов продовольственных товаров;  
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 особенности пищевой ценности пищевых продуктов;  

 ассортимент и товароведные характеристики основных групп продовольственных товаров; 

 показатели качества различных групп продовольственных товаров;  

 дефекты продуктов; особенности маркировки, упаковки и хранения отдельных групп 

продовольственных товаров;  

 классификацию, назначение отдельных видов торгового оборудования;  

 технические требования, предъявляемые к торговому оборудованию;  

 устройство и принципы работы оборудования;  

 типовые правила эксплуатации оборудования;  

 нормативно-технологическую документацию по техническому обслуживанию 

оборудования;  

 Закон о защите прав потребителей; правила охраны труда. 

1.4. Количество часов на освоение программы производственной практики: 

Всего – 288 часов: 

в рамках освоения ПМ. 02 – 288 часов 
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2. РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ 

ПРАКТИКИ 

Результатом освоения рабочей программы производственной практики является 

освоение обучающимися  профессиональных и общих компетенций в рамках 

профессионального модуля ПМ.02 ППКРС по основному виду профессиональной деятельности 

(ВПД): продажа продовольственных товаров, необходимой для последующего освоения ими  

профессиональных (ПК) и общих (ОК) компетенций по избранной профессии: 

Код ПК 

 

Наименование результата освоения практики 

ПК 2.1. Осуществлять приемку товаров и контроль за наличием необходимых 

сопроводительных документов на поступившие товары. 

ПК 2.2. Осуществлять подготовку товаров к продаже, размещение и выкладку. 

ПК 2.3. Обслуживать покупателей, консультировать их о пищевой ценности, вкусовых 

особенностях и свойствах отдельных продовольственных товаров. 

ПК 2.4. Соблюдать условия хранения, сроки годности, сроки хранения и сроки реализации 

продаваемых продуктов. 

ПК 2.5. Осуществлять эксплуатацию торгово-технологического оборудования. 

ПК 2.6. Осуществлять контроль сохранности товарно-материальных ценностей. 

ПК 2.7. Изучать спрос покупателей. 

Код ОК Наименование результата обучения по профессии 

ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, 

проявлять к ней устойчивый интерес 

ОК 2. Организовывать собственную деятельность, исходя из цели и способов ее 

достижения, определенных руководителем 

ОК 3. Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, 

оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за 

результаты своей работы 

ОК 4. Осуществлять поиск информации, необходимой для эффективного выполнения 

профессиональных задач 

ОК 5. Использовать информационно-коммуникационные технологии в 

профессиональной деятельности 

ОК 6. Работать в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, клиентами 

ОК 7. Соблюдать правила реализации товаров в соответствии с действующими 

санитарными нормами и правилами, стандартами и Правилами продажи товаров. 
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3. СОДЕРЖАНИЕ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ПРАКТИКИ 

Код 

профессиональны

х компетенций 

Наименования 

профессиональных 

модулей 

Количество часов 

производственной 

практики по ПМ 

Виды работ 

1 2 3 4 

ПК 2.1. – ПК 2.7. 

ОК 1. – ОК 7. 

ПМ.02 Продажа 

продовольственных 

товаров 

288 1. Осуществлять приемку товаров по количеству и качеству. 

2. Осуществлять контроль за наличием необходимых 

сопроводительных документов на поступившие товары. 

3. Осуществлять подготовку товаров к продаже и размещение. 

4. Оформлять наприлавочные и внутримагазинные витрины. 

5. Обслуживать покупателей. 

6. Консультировать покупателей о свойствах, питательной ценности 

товаров. 

7. Предложение новых, взаимозаменяемых товаров. 

8. Изучение спроса покупателей. 

9.   Соблюдать условия хранения, сроки годности, сроки хранения и 

сроки реализации продаваемых продуктов. 

10.    Составление товарно-денежного отчёта. 

Дифференцированный  зачет 

ВСЕГО часов  288  

 



4. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ 

ПРАКТИКИ 

4.1. Требования к условиям проведения производственной практики. 

Реализация программы производственной практики предполагает проведение 

производственной практики в организациях на основе  прямых договоров, заключаемых между 

образовательным учреждением и каждой организацией, в которые направляются студенты.  

4.2. Общие требования к организации образовательного процесса 

Производственная практика  по ПМ.02 «Продажа продовольственных товаров»  

проводится концентрированно в рамках  профессионального модуля на предприятиях на основе 

прямых договоров. Направление деятельности предприятия должно соответствовать профилю 

подготовки обучающихся по данной профессии. Условием допуска обучающихся к 

производственной практике является освоение МДК 02.01 Розничная торговля 

продовольственными товарами и успешно пройденная программа учебной практики. 

4.4. Кадровое обеспечение образовательного процесса 

Руководство производственной практикой осуществляют лица из числа педагогических 

работников колледжа, реализующих программу соответствующего профиля, а также работники 

предприятий, закрепленные за обучающимися. 

Педагогические работники, осуществляющие непосредственное руководство 

производственной практикой обучающихся, должны иметь высшее образование, 

соответствующее профилю профессионального модуля, иметь опыт деятельности в 

организациях соответствующей профессиональной сферы, получать дополнительное 

профессиональное образование по программам повышения квалификации, в том числе в форме 

стажировки в профильных организациях не реже 1 раза в 3 года. 
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5. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ 

ПРАКТИКИ 

Контроль и оценка результатов освоения  производственной практики осуществляется 

руководителем практики в форме дифференцированного зачёта. По завершению практики 

обучающиеся проходят экзамен по профессиональному модулю. Экзамен по модулю 

совмещается с квалификационным экзаменом на присвоение квалификации по профессии  

«Продавец продовольственных товаров». Квалификационные испытания проводятся в  форме 

выполнения практической квалификационной работы, содержание работы соответствует 

определенному виду профессиональной деятельности. Для проведения квалификационного 

экзамена формируется комиссия, в состав которой включаются представители ОУ и 

предприятия, результаты экзамена оформляются протоколом. 

Результаты обучения 

(освоенные профессиональные компетенции) 

Формы и методы контроля и 

оценки результатов обучения  

1 2 

ПК 2.1. Осуществлять приемку товаров и контроль за 

наличием необходимых сопроводительных документов 

на поступившие товары. 
Наблюдение и оценка  при 

выполнении работ на 

производственной практике. 

Оформленные дневники и отчёты 

по производственной практике. 

Аттестационный лист по 

производственной практике. 

Характеристика с предприятия. 

Экзамен по профессиональному 

модулю. 

Квалификационный экзамен. 

ПК 2.2. Осуществлять подготовку товаров к продаже, 

размещение и выкладку. 

ПК 2.3. Обслуживать покупателей, консультировать их 

о пищевой ценности, вкусовых особенностях и 

свойствах отдельных продовольственных товаров. 

ПК 2.4. Соблюдать условия хранения, сроки годности, 

сроки хранения и сроки реализации продаваемых 

продуктов. 

ПК 2.5. Осуществлять эксплуатацию торгово-

технологического оборудования. 

ПК 2.6. Осуществлять контроль сохранности товарно-

материальных ценностей. 

ПК 2.7. Изучать спрос покупателей. 
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Результаты обучения 

(освоенные общие  компетенции) 

Формы и методы контроля и 

оценки результатов обучения  

ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость 

своей будущей профессии, проявлять к ней 

устойчивый интерес. 

Интерпретация  результатов 

наблюдений за деятельностью в 

процессе усвоения образовательной 

программы 

 

ОК 2.Организовывать собственную деятельность, 

исходя из цели и способов ее достижения, 

определенных руководителем. 

ОК 3. Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять 

текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию 

собственной деятельности, нести ответственность за 

результаты своей работы. 

ОК 4. Осуществлять поиск информации, необходимой 

для эффективного выполнения профессиональных 

задач. 

ОК 5. Использовать информационно-

коммуникационные технологии в профессиональной 

деятельности. 

 

ОК 6. Работать в команде, эффективно общаться с 

коллегами, руководством, клиентами. 

ОК 7. Соблюдать правила реализации товаров в 

соответствии с действующими санитарными нормами 

и правилами, стандартами и Правилами продажи 

товаров. 

 


	2. результаты освоения Рабочей программы производственной практики
	4. условия реализации Рабочей программЫ производственной ПРАКТИКИ
	4.1. Требования к условиям проведения производственной практики.
	4.2. Общие требования к организации образовательного процесса

